ХАРАКТЕРИСТИКА ПИЩЕБЛОКА 
К столовой относятся: 
· обеденный зал на 120 чел
· кухня с технологическим оборудованием, 
· мойка с необходимым оборудованием, 
· холодильная камера с фреоновой установкой, - кладовая овощей и сыпучих продуктов, - мясной цех. 
· санузел, 
· коридор с входным тамбуром. 
Оснащенность:
· Холодильная камера - 1 шт
· шкаф холодильный - 3шт
· электросковорода - 1 шт
· привод универсальный - 1 шт
· электроплита - 3шт
· мармит для горячих блюд - 1 шт
· котел варочный - 1 шт

· холодильник- 1 шт
· протирочная машина - 1 шт
· ванны моечные - 3 шт 
· водонагреватель  - 1 шт
· столы разделочные - 5шт
· комплект посадочных мест / столов/ -30 шт., стульев - 120 шт.
· кухонная посуда:  ложки, вилки, чашки, стаканы, ножи, разделочные доски, кастрюли и т.д. имеются в полном, необходимом для работы количестве. 
Столовая обеспечена необходимым уборочным инвентарем, необходимыми дезинфицирующими средствами. 
Перед пищеблоком имеются раковины для мытья рук и электрополотенца.  Все работники столовой проходят медицинский осмотр и сантехминимум. 
ХАРАКТЕРИСТИКА ОБЕДЕННОГО ЗАЛА 
Количество посадочных мест – 120.  
Директор школы                                                                                                       И.Н. Кулаева
